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Informacion general

Duracion Tres (3) meses

Horario Jueves de 18:00 a 20:00 horas a distancia

Fecha inicio Jueves 6 de febrero de 2025

Profesor MSc. Zoot. Gerardo Orozco

Créditos académicos 7 correspondientes a 176 horas de formacion profesional
Inversién Un (1) pago Q1500.00 inscripcion

Formulario inscripcion http://posgrado.fmvz.usac.edu.gt/

Cupo minimo para impartir el curso es de 15 estudiantes.

Presentacion

Actualmente la explotacion de especies mayores y menores demanda
requerimientos nutricionales que hace que el aprovechamiento de materia prima
para la elaboracion de concentrados o piensos sea mas exigente en el contexto
de la globalizacién donde podemos obtener dichas materias de cualquier parte
del mundo sin casi ninguna restriccion.

Por consiguiente, esto lleva a que el consumo de materias primas posea
caracteristicas fisicas y nutricionales que, aunque existen tablas y protocolos de
laboratorios establecidos para determinar su contenido bromatoldgico, las
especificaciones de uso de las mismas se quedan cortas porque no toman en
cuenta la composicion de carbohidratos estructurales, inhibidores de proteinas 'y
otros factores que conducen a que el aprovechamiento de estos concentrados o
piensos no sean eficientes.

Uno de los retos de los formuladores de concentrados es tomar decisiones que
hacen que se ponga en riesgo el fin productivo de una explotacion como en el
caso que menciona la revista Nutrinews (2020) en donde conduce a que la
presencia de dermatitis por contacto en pechuga y patas es una lesion etiologica
multifactorial comun en explotaciones de pollo de engorde apuntando a que
existe una relacion en el bienestar de la salud plantar de las aves con la
reduccion de proteina bruta en los concentrados formulados de dichas aves.
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En otro caso similar Orozco (2008) menciona que las fuentes de origen vegetal,
la hidrolisis de la proteina se ve influenciada en parte por la composicion quimica,
origen y presencia de factores antinutricionales que afectan su aprovechamiento
por parte del animal.

Esto conduce a poder reflexionar que el procesado de algunas materias primas
provoca cambios en la estructura de sus proteinas haciendo que las mismas
resulten dificilmente accesibles a la accidon de las enzimas (Bruson, et al. 1997).

Por consiguiente, nos encontramos ante una encrucijada de entender que los
estudios bromatolégicos se quedan cortos con las nuevas presentaciones de
factores que afectan directamente el aprovechamiento de los concentrados para
cualquier explotacion en el ramo en que nos desempefiamos.

La implementacion de estudios In vitro como en la rama de acuicultura han
podido desarrollar estrategias para poder entender la cinética enzimatica
aportando avances en simular la hidroliacion de materias primas ahorrando
tiempo, espacio y costos obteniendo resultados satisfactorios para especies
acuaticas mostrando una alta correlacion con los ensayos in vivo. (Eid y Matyy.
1989).

A través del uso de material bibliogréafico, presentaciones y discusiones de casos
nutricionales, se desarrollaran temas especificos por ejemplo, conceptos basicos
de fisiologia y nutricion animal, cinética enzimatica, la relacion de las enzimas
con el desdoblamiento de la proteina en la dieta, metabolismo de carbohidratos,
lipidos, y proteicos ademas de cdmo afectan estos en el campo de la acuicultura
con la finalidad principal de que los profesionales que se dediquen a la nutricion
tomen en cuenta los factores externos que afectan el aprovechamiento de los
alimentos en su rama de produccién.

Objetivos

General:

e Capacitar, a zootecnistas, en la comprension del efecto de las enzimas
digestivas sobre la digestibilidad.

Especificos:

e Proveer los conocimientos basicos sobre la cinética enzimatica sobre la
digestion.

e Brindar los conocimientos basicos de los inhibidores enzimaticos sobre la
cinética enzimética.



e Conocer el efecto de la pepsina, proteasa alcalina y la amilasa sobre el
aprovechamiento del concentrado.

Perfil de ingreso

Profesional graduado de la carrera de Zootecnia, y Acuicultura.

Perfil de egreso

Al concluir el curso, el egresado tendra la capacidad de interpretar, el efecto de
la cinética enzimatica sobre la digestibilidad in vivo.

Plan de estudios
Médulo 1 — Anatomiay fisiologia del sistema digestivo.

Este modulo tiene como objetivo la comprensién del funcionamiento del sistema
digestivo asi como las partes que lo conforman tomando en cuenta las glandulas
anexas a este sistema y la fisiologia de estas en su participacion en el sistema
digestivo.

Moédulo 2 — Cinética enzimatica.

En este mddulo se estudiard como es el desenvolvimiento de las enzimas en la
fisiologia digestiva dandonos claves de su rol y su posterior entendimiento de su
participacion de forma practica e inclusiva para proyectar los alcances de las
mismas sobre el desdoblamiento de las materias primas.

Moédulo 3 = Inhibidores enzimaticos.

En este médulo se estudiara la dinAmica de canalizacion enzimatica y como se
produce el termino de suicidio enzimatica en donde los substratos catalizados
normalmente por las enzimas se vuelven completamente inaccesibles a ellas
produciendo que el alimento no sea aprovechado por el animal.

Moédulo 4 — Factores que afectan la digestibilidad y variabilidad en el maiz
(Zea maiz).

En este modulo se estudiara las diferencias nutricionales que presentan los
granos bases en la formulacién de dietas y como este varia de acuerdo a las
necesidades fisiologicas de la especie.



Mddulo 5 — Efecto enzimatico sobre las harinas proteicas de origen vegetal.

En este modulo se estudiard como la proteina proveniente de harinas de origen
vegetal no totalmente adecuada lo que afecta en el desarrollo, ganancia de peso
ademas de la reproduccion lo que nos conduce a determinar las decisiones de
poder remplazar una harina de alta cantidad proteica por otra de menor cantidad,
pero de mas aprovechamiento que la anterior.

Mdédulo 6 — Introduccion ala Digestibilidad In Vitro y presentacion de casos

En este modulo se estudiara como se aplican las diversas técnicas de
digestibilidad In Vitro y como estas se aplican en el campo por medio de
presentacion de casos reales documentados en diferentes explotaciones.

Metodologia

Las modalidades de ensefianza aprendizaje seran sesiones virtuales de dos
hora por semana los en donde existira una presentacion y discusion de articulos
y casos en granjas.

Evaluacién

Estara distribuida de la siguiente manera:

Entregadetareas..........cooooiiiiiiii i, 30 pts.
Evaluaciones Cortas. ..........oviiiiiiiii e 30 pts.
Examen final...... ..o 30 pts.
ASISIENCIA. .. 10 pts.

Aspectos administrativos
Requisito de inscripcion Escuela de Estudios de Postgrado

1. Llenar formulario de inscripcién http://posgrado.fmvz.usac.edu.gt/

2. Hoja de vida con fotografia reciente impresa

3. Fotocopia del documento de identificacion personal —DPI o pasaporte

4. Fotocopia del documento que acredite el grado académico de licenciatura.
Podra otorgarse inscripcion provisional a estudiantes con pensum de
licenciatura cerrado —en tanto obtienen el grado de licenciado o
equivalente- segun lo establecido en el articulo 63 de los Estatutos de la
Universidad de San Carlos de Guatemala.

5. Pago inscripcion Q1500.00.
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Requisitos de clausura:

1. Haber aprobado el pensum de estudio, superado las evaluaciones y
entregado los productos requeridos.

2. Para optar al diploma de aprobacion del curso se requiere una nota
minima de 70 puntos.

3. Para optar al diploma de participacion se requiere de una asistencia del
80% al curso.

4. Estar solvente de pagos

5. Otros que la legislacion universitaria requiera

Aceptacion y compromiso

Segun el Normativo Escuela de Estudios de Postgrado. Articulo 30.
Aceptacion y compromiso. Seran aceptados para un programa de postgrado
los solicitantes que aprueben el proceso de seleccién correspondiente de
acuerdo al cupo disponible para el programa al que aplico.

El estudiante que es admitido en un programa de postgrado adquiere el
compromiso de:

a. Efectuar los pagos correspondientes
b. Asistir a todas las actividades programadas
c. Conservar el orden y mantener la disciplina
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